LABORATORIO

LA PROCEDENCIA Y COMPOSICION DE LOS
ALIMENTOS NOS PERMITE DETERMINAR

LA CALIDAD Y LA FRESCURA

EXPERIMENTOS CATA A CIEGAS

* LA FRESCURA DE LOS HUEVOS - CATA A CIEGAS DE ALIMENTOS

- LA SAPONIFICACION

- GOMINOLAS EN SOLUCION ACUOSA Este tipe Oe actividaOes permite identificar la
- HIDRATOS DE CARBONO EN LA CARNE calioad mediante una cata a ciegas Oe Oiferentes
- LA CARAMELIZACION marcas 0e un mismoe proeoucto, para ello se
- LECTURA E INTERPRETACION DE LA ETIQUETAS prescinde Oe la infermacion que proporciona el
* EXPERIMENTOS CON COLORANTES etiquetaoo.

- EXPERIMENTOS CON CONSERVANTES

- ACIDO FOSFORICO EN LOS REFRESCOS DE COLA

- PROPORCION DE AZUCAR EN LOS REFRESCOS

- PROPORCION DE CAFEINA EN BEBIDAS ENERGETICAS

- DESCUBRIENDO LOS ADITIVOS

- ALTERNATIVAS NATURALES - LECTURA E INTERPRETACION DE LAS ETIQUETAS

- PROPORCION DE AGUA EN LOS ALIMENTOS - ANALISIS COMPARATIVO DEL ETIQUETADO DE
LOS ALIMENTOS

Este tipo Oe activioaoes permite ioentificar la calioao del Este tipe Oe activioades permite identificar la
prooucto mediante el andlisis e los ingredientes. calioad 0e un producto utilizando la informacién

Que proporciona la etipueta Oe odiferentes marcas.




